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Gewürzwelt mit Handschrift

Hinter den MARA-Gewürzen steht Merschbrock-Wiese, Kompetenzzentrum und 
Produzent für Trockengewürze der HACO-Gruppe. Seit bald 40 Jahren beschäftigt 
sich das Unternehmen mit dem, was gute Küche ausmacht: sorgfältiger Einkauf, 
schonende Verarbeitung und ein feines Gespür für Qualität.             

Die Rohstoffe werden mit Erfahrung und Verantwortung ausgewählt, die Ver-
arbeitung erfolgt nach höchsten Standards. Merschbrock-Wiese ist bio- und IFS-
zertifiziert und engagiert sich aktiv in Fairtrade-Projekten. Das Ergebnis sind 
Gewürze, auf die sich Profis verlassen können.

Zuverlässig, ehrlich und praxisnah

MARA steht für ein klar strukturiertes Basissortiment an Trockengewürzen mit 
einem sehr attraktiven Preis-Leistungs-Verhältnis. Die Produkte sind bewusst so 
gewählt, dass sie den täglichen Bedarf in der Gastronomie abdecken – ohne 
unnötige Komplexität.

Was MARA auszeichnet:
• konstante, erprobte Qualität
• praxisgerechte Schnitte und Mahlgrade
• verlässliche Verfügbarkeit
• Qualität, die im Alltag funktioniert 

Leise Mitspieler: Gewürze und Kräuter

Gewürze und Kräuter sind weit mehr als nur ein Finish auf dem Teller. Sie 
unterstreichen den Eigengeschmack der Zutaten, bringen Aromen in Balance 
und sorgen für Farbe, Duft und Charakter – so entstehen aus guten Produkten 
stimmige, harmonische Gerichte. Richtig eingesetzt helfen sie zudem, Salz zu 
reduzieren, ohne auf Geschmack zu verzichten. 

Gewürze werden seit jeher auch wegen ihrer bekömmlichen und wohltuenden 
Eigenschaften geschätzt. Sie enthalten ätherische Öle, Bitterstoffe, Vitamine 
und Mineralstoffe, die nicht nur Aroma und Duft prägen, sondern auch für ihre 
beruhigenden, anregenden oder verdauungsfördernden Eigenschaften geschätzt 
werden. Kurz gesagt: Gewürze sind leise Mitspieler, aber entscheidend für das 
Gesamterlebnis.

Durchdacht bis ins Detail

Auch bei der MARA-Verpackung wurde an den Küchenalltag gedacht. Die 
Gebinde sind in Grösse, Handhabung und Etikettierung exakt auf die Be-
dürfnisse der Gastronomie abgestimmt.

Das transparente Gebinde mit UV-Schutz macht den Inhalt sichtbar und 
schützt gleichzeitig Aroma und Qualität. 
Eine Erstöffnungsgarantie sorgt für Sicherheit, der zweifache Ausguss 
ermöglicht sowohl feines Dosieren als auch schnelles Würzen – je nach 
Situation am Herd.



Klassische Gewürze
Klassische Gewürze bilden das geschmackliche Fundament der Küche. Sie 
strukturieren Gerichte, geben Richtung und verfeinern Nuancen – für eine 
harmonische Balance von herzhaft bis süss.

Knoblauch granuliert

Art.-Nr.: 880247
Verkaufseinheit: 550 g
Zutaten: Knoblauchgranulat 

4 005924 707338

Muskatnuss gemahlen

Art.-Nr.: 880246
Verkaufseinheit: 400 g
Zutaten: Muskatnuss gemahlen

4 005924 707321

Paprika edelsüss

Art.-Nr.: 880250
Verkaufseinheit: 380 g
Zutaten: Paprika edelsüss gemahlen 

4 005924 707284

Zwiebelpulver

Art.-Nr.: 880286
Verkaufseinheit: 400 g
Zutaten: Zwiebeln 

4 000068 871365

Chiliflocken mit Saat

Art.-Nr.: 880266
Verkaufseinheit: 300 g
Zutaten: Chiliflocken mit Saat 

4 000068 038508

Zimt gemahlen

Art.-Nr.: 880264
Verkaufseinheit: 330 g
Zutaten: Zimt gemahlen 

4 000068 038485

Zimtstangen

Art.-Nr.: 880263
Verkaufseinheit: 250 g
Zutaten: Zimtstangen 

4 000068 038478

Vanilleschoten

Art.-Nr.: 880265
Verkaufseinheit: 115 g
Zutaten: Vanilleschoten 

4 000068 038492

Paprika scharf 

Art.-Nr.: 880268
Verkaufseinheit: 380 g
Zutaten: Paprika scharf 

4 000068 038522



Curry & exotische Gewürze
Curry und Kurkuma aus Indien sowie Safran aus dem Iran stehen für Wärme, 
Farbe und Tiefe. Von mild bis scharf prägen sie Gerichte mit vielschichtigen 
Aromen und einer feinen exotischen Handschrift.

Curry mild  

Art.-Nr.: 880243
Verkaufseinheit: 350 g
Zutaten: Gewürze (Kurkuma, Koriander, SENFmehl, Chili, 
Kreuzkümmel, SELLERIEsaat, Bockshornkleesaat, Fenchel, 
Lorbeerblätter), Traubenzucker, Speisesalz.

Kurkuma

Art.-Nr.: 880285
Verkaufseinheit: 400 g
Zutaten: Kurkuma

4 000068 871396

Curry scharf  

Art.-Nr.: 880267
Verkaufseinheit: 420 g
Zutaten: Gewürze (Kurkuma, Koriander, SENFMEHL, Pfeffer, Paprika, 
Bockshornkleesaat, Ingwer, Chili, Kümmel, Zimt, Nelken, Muskatnuss), 
Speisesalz (Salz, Trennmittel (Natriumferrocyanid)).

Safran gemahlen

Art.-Nr.: 880251
Verkaufseinheit: 25 g
Zutaten: Safran gemahlen 

Pfeffer schwarz ganz

Art.-Nr.: 880241
Verkaufseinheit: 420 g
Zutaten: Pfeffer schwarz ganz

4 005924 707291

Pfeffer schwarz gemahlen

Art.-Nr.: 880242
Verkaufseinheit: 450 g
Zutaten: Pfeffer schwarz gemahlen 

4 005924 707345

Pfeffer weiss ganz

Art.-Nr.: 880271
Verkaufseinheit: 470 g
Zutaten: Pfeffer weiss ganz

4 000068 038553

Pfeffer weiss gemahlen

Art.-Nr.: 880240
Verkaufseinheit: 390 g
Zutaten: Pfeffer weiss gemahlen 

4 005924 707277

Pfeffer
Schwarzer Pfeffer zeigt sich kräftig und aromatisch, mit spürbarer Schärfe. 
Weisser Pfeffer wirkt feiner und zurückhaltender. Ganz oder gemahlen 
eingesetzt, geben sie Gerichten Struktur und klare Schärfe.

4 005924 707307

4 000068 038515

4 005924 707260



DIE GANZE WELT DER 
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Mediterrane Kräuter
Aromen des Mittelmeerraums stehen für Frische und Klarheit. Sie begleiten 
Gerichte zurückhaltend, heben den Eigengeschmack hervor und bringen 
Leichtigkeit und Struktur in die klassische südliche Küche.

Kräuter der Provence

Art.-Nr.: 880260
Verkaufseinheit: 145 g
Zutaten: Rosmarin, Majoran, Oregano, Petersilie, Basilikum, Lavendel

Majoran gerebelt

Art.-Nr.: 880270
Verkaufseinheit: 80 g
Zutaten: Majoran  

Rosmarin geschnitten

Art.-Nr.: 880262
Verkaufseinheit: 230 g
Zutaten: Rosmarin 

Thymian geschnitten

Art.-Nr.: 880261
Verkaufseinheit: 140 g
Zutaten: Thymian

Salbei geschnitten

Art.-Nr.: 880269
Verkaufseinheit: 140 g
Zutaten: Salbei  

Oregano gerebelt

Art.-Nr.: 880244
Verkaufseinheit: 110 g
Zutaten: Oregano 

Lorbeerblätter ganz

Art.-Nr.: 880245
Verkaufseinheit: 30 g
Zutaten: Lorbeerblätter 

4 000068 038447

4 000068 038539

4 000068 038546

4 000068 038454

4 000068 038461

4 005924 707376

4 005924 707314



Würzmischungen
Die MARA-Würzmischungen sind auf klassische Gerichte abgestimmt. Sie 
runden Fleisch und Geflügel ebenso ab wie Pizza, Pasta und Ofengerichte und 
verbinden ausgewählte Gewürze zu stimmigen Geschmacksbildern – herzhaft 
und ausgewogen.

Gewürzzubereitung Pizza

Art.-Nr.: 880284
Verkaufseinheit: 380 g
Zutaten: Speisesalz, Paprika (granuliert, gemahlen), Zwiebel, Tomate, 
Knoblauch, Lauch, Schnittlauch, Basilikum, Pfeffer schwarz, Fenchel, 
Chili, Petersilie, Oregano

Gewürzzubereitung Fleisch

Art.-Nr.: 880248
Verkaufseinheit: 600 g
Zutaten: Paprikapulver, 29% Speisesalz, SENFsaat (gemahlen, ganz), 
Zwiebelgranulat, Traubenzucker, Pfeffer schwarz geschrotet, 
Knoblauchgranulat, Zwiebelpulver, Chilipulver, Kräuter, Aromen

Gewürzzubereitung Geflügel

Art.-Nr.: 880249
Verkaufseinheit: 530 g
Zutaten: 29% Speisesalz, Paprikapulver, Rosmarin (geschnitten, 
gemahlen), Traubenzucker, SENFmehl, Knoblauchgranulat, Zwiebel-
granulat, Pfeffer schwarz geschrotet, Thymian gerebelt, Kurkuma 
gemahlen, Macisblüte gemahlen, Salbei gemahlen, Chilipulver, 
Gewürzextrakt, Trennmittel Siliciumdioxid

4 000068 871419

4 005924 707352

4 005924 707369
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Foodservice
Postfach 96
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